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一、理论研究成果

1.成果形成过程

1.1 2019 年 1 月，随州市政协首次提出“加强香菇新型人才培养”，为创建产业学院指明方

向
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1.2 2020 年 12 月 25 日，随州市政府与华中农业大学签署市校合作协议，支持在随州建立“香

菇学院”
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1.3 随州市政府多次牵头召开论证会，探讨建立“香菇学院”并确立学院“专本政行企”协

同治理架构
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1.4 随州市政府四届 88 次常务会议通过《随州香菇学院建设方案》
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1.5 2021 年 7 月 21 日，随州职院与华农签订合作协议，随州香菇学院正式成立



11



12



13



14

2. 课题项目

序号 课 题 名 称 负责人

1
“1+X 证书”制度背景下高职院校实施课证“六系列融通”的探究，

2020GB181
王琳

2
基于 1+X 证书制度试点的高职院校课证“六融通”教学改革的探究，

GZYYB202058
王琳

3 随州香菇产业从业人员培训体系的构建与探索 王琳

4 农村幼儿教师在职培训一体化模式探索与实践 王琳

5 产教融合背景下高职深化供给侧结构性改革硏究与探索 王琳

6 地方高职院校服务县域经济高质量发展的研究 王琳

7
地方本科职业院校产教深度融合的路径探索--以香菇产业学院发展

为例
王琳

8
随州品牌食用菌线上线下多渠道营销模式的建设----以品源现代农

业发展公司香菇酱多渠道营销为例
杜缓缓

9
论混合式教育在随州食用菌人才培养中的应用尝试-----以香菇学院

多层次培育食用菌人才为例
袁烽

10
食用菌育种数据采集分析关键技术研究（课题编号

2022CXGC010609-6）
边银丙

11 食用菌精细栽培智能化装备研发与应用（项目编号:2020BBA040）
宗望远、边银

丙

12 园艺作物产品加工副产物综合利用 （课题编号:201503142-04） 黄文

13 深度开发茯苓大健康产品（课题编号:2017YFC1703006） 黄文

14 食用菌保鲜及加工关键技术研发（项目编号:2022BBA0024） 刘莹、黄文

15
茯苓工厂化栽培模式研究及其功能性食品原料研发（项目编

号:2022BGE254）
万鸣、黄文

16
食用菌残次菇综合利用及休闲食品创制技术研究与示范（项目编

号:201303080-6）
黄文

17
湖北省特色农产品深加工关键技术装备及产业化示范（项目编

号:2021-620-000-001-031）
徐晓云、黄文

18 香菇风味物质提取制备关键技术（项目编号:2017ABA148） 刘莹、黄文
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3. 著作教材

3.1 高等教育“十四五”农林规划新形态教材《食用菌遗传育种学》

——边银丙
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3.2 《黑木耳栽培使用技术》——黄天骥（参编）
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3.3 校企双元合作开发教材《现代化香菇优质高效生产技术》——王

琳、张健、黄天骥
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3.4 随州香菇种植工培训教材《随州香菇种植技术》——王琳、张健、

张欢
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4. 相关论文

序号 发表日期 论 文 名 称 作 者
发 表 刊 物 名

称

1 2023 年 2 月
基于菌盖特征的花菇等级评价方法及花菇形成的

适宜环境条件研究

张健，黄

天骥，边

银丙

食药用菌

2 2024 年 1 月 优质香菇（花菇）子实体生长模型的研究

张健，黄

天骥，边

银丙

食药用菌

3 2023 年 10 月 湖北香菇产业瓶颈问题分析与建议
张健，黄

天骥

科技进步与对

策

4 2022 年 6 月 1+X 证书培训标准与课程教学标准融通探索 张健 教育与学习

5 2023 年 6 月 香菇预制菜制备工艺优化 张健 食品工艺科技

6 2023 年 7 月
不同纹理香菇醇提物活性物质含量及体外活性比

较分析
张健

食品研究与开

发

7 2022 年 11 月
莲壳多酚对 T-BHP 致 HepG2 氧化应激损伤的保

护作用
黄文 食品工业科技

8 2022 年 11 月

The Flavor Profiles of Highland Barley

Fermented with

Different Mushroom Mycelium

黄文 Foods

9 2022 年 11 月
贮藏温度对大球盖菇采后品质和挥发性风味成分

影响
黄文 食品工业科技

10 2021 年 11 月

Effects of Drying Process on the Volatile and

Non-VolatileFlavor Compounds of Lentinula

edodes

黄文 Foods

11 2021 年 12 月

Poriae Cutis

Anti-Inflammatory Activity of Four

Triterpenoids Isolated from Poriae Cutis

黄文 Foods

12 2021 年 9 月

Immunomodulatory Activity of Carboxymethyl

Pachymaran on

Immunosuppressed Mice Induced by

Cyclophosphamide

黄文 molecules

13 2021 年 5 月

Effects of drying on the structural

characteristics and antioxidant

activities of polysaccharides from Stropharia

rugosoannulata

黄文
J Food Sci

Technol
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14 2021 年 2 月

Structure characterization and in vitro

immunomodulatory activities of

carboxymethyl pachymaran

黄文 ELSEVIER

15 2021 年 5 月 干制方式对大球盖菇滋味物质的影响 黄文 食品工业科技

16 2020 年 4 月
高速逆流色谱法分离制备茯苓皮中

茯苓酸 A和茯苓酸 B
黄文 食品科学

17 2024 年 3 月
培养条件及外源添加物对香菇菌丝体及子实体镉

含量的影响
边银丙

华中农业大学

学报

18 2024 年 5 月 改进 YOLOv5 的香菇子实体生育期识别方法 边银丙 农业工程学报

19 2023 年 9 月

Genome Sequencing Highlights the Plant Cell

Wall Degrading Capacity of Edible Mushroom

Stropharia rugosoannulata

边银丙，

黄天骥

Journal of

Microbiology
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5. 专利软著

序号 专 利 名 称 专利类别

1 一种大球盖菇菌菇肠及其制备方法 发明专利

2 通过超表达香菇 TLP 基因提高香菇对深绿木霉抗性的方法及应用 发明专利

3 一种香菇绿霉病强抗性菌株的培育方法及其应用 发明专利

4 羊肚菌菌丝体提取物的制备方法及作为紫外吸收剂的应用 发明专利

5 一种香菇菌渣基水稻育秧基质及其制备与应用 发明专利

6 一种防纤维缠绕的梳齿镂空式搅拌叶片及双轴搅拌装置 发明专利

7 一种菇稻轮作系统中菌渣资源化利用的水稻育秧基质及制备工艺 发明专利
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6. 横向技术服务

序号 项目名称 负责人 技术服务企业名称 服务合同金额

1
湖北省广水市千湖食品有

限公司蛋类食品包装设计

升级方案和包装专利申报

王琳
湖北省广水市千湖食

品有限公司
50000

2
《随州食用菌简史》编修

工作
王琳

随州市珍稀食用菌学

会
10000

3
湖北长殷食用菌机械有限

公司关于香菇装袋机故障

诊断与性能优化项目

杨渤文
湖北长殷食用菌机械

有限公司
15000

4 食用菌研学课程设计 吴冉冉
湖北宝蕈农业科技有

限公司
30000

5
农产品网络营销培训课程

包开发
张欢

随州清华网络科技有

限公司
30000

6
仪器设备分析类课程包开

发
任文斌

武汉华仲生物科技有

限公司
15000

7
食用菌标准化生产优化项

目
张健 随县长久家庭农场 30000
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二、教学实践成果

1. 教学方案

1.1 香菇学院建设方案
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1.2 食用菌生产与加工技术专业人才培养方案（节选）
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1.3 食用菌生产与加工技术专业建设方案
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1.4 华中农业大学实践周教学方案（节选）
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1.5 生产性实践教学方案（节选）
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1.6 认知实习方案（节选）
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2.相关标准

2.1 职业教育专业教学标准——食用菌生产与加工技术专业
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2.2 农产品食品检验员 国家职业技能标准
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2.3 湖北省劳务品牌，随县香菇种植工专项职业技能等级证书标准
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2.4 龙头企业生产标准
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3.改革实施过程材料

3.1 “三化双创”培养模式融入课程改革，重新构建课程体系，优化

课程标准

《食品检测与分析》课程标准 《食用菌栽培技术》课程标准

《食用菌加工与贮藏技术》课程标准 《食用菌病虫害防治技术》课程标准
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《食用菌制种技术》课程标准 《食品工艺与生产技术》课程标准

《食用菌分类》课程标准
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3.2 共建实训基地，提高学生综合实践能力

香菇实训中心

食品加工技术实训中心

食品综合检测中心



54

菇鲜美生产性实训基地

双师、学生实训基地
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3.3 行业专家、本土专家、优秀毕业生讲座

随州市食用菌协会会长——许景闻为学生做专题讲座
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香菇学院院长边银丙、副院长黄文、执行院长王琳为 2022 级学生做专业导向

品源（随州）现代农业发展有限公司副总经理张涛为 2022 级学生以小香菇大产业为主题做

专题讲座

随州菇鲜美现代农业发展有限公司技术总监杨守波为全院师生以现代化食用菌机械做专题

讲座
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随州市农业农村局随州市蔬菜事业发展中心主任张祥龙以随州香菇产业现状及应用发展为

主题做专题讲座

正大集团农牧食品企业中国区副董事长吕攀以从起点到未来：大学生在变革时代书写人生无

限可能为题做专题讲座
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湖北裕国菇业股份有限公司董事长雷于国以企业家讲故事为主题做专题讲座

一村多名优秀毕业生唐爱华回校分享学习经验



59

3.4 促进产教融合，加深“专本政行企”合作深度

作为牵头单位成立全国现代食用菌行业产教融合共同体

召开全国现代食用菌行业产教融合共同体理事会暨 2024 年年会
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当选天府粮仓现代农业产教融合共同体副理事长单位

作为牵头单位成立随州市域产教联合体
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召开 2025 年全国现代食用菌行业产教融合共同体年会(随州)暨专业研讨会

全国现代食用菌行业产教融合共同体实体化运行
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3.5 开展华中农业大学实践教学周活动，涵育学生创新精神

香菇学院 2021 级全体同学赴华中农业大学开展实验实训教学活动

香菇学院 2022 级学生和教师赴华中农业大学开展实验实训教学活动
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香菇学院 2023 级学生、教师共赴华中农业大学开展实训教学

香菇学院 2024 级学生、教师赴华中农业大学开展实验实训教学活动
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3.6 科学重构课程体系，智能化教学成主线

《人工智能应用技术》课程中使用食用菌行业 AI 智能助手“晓菌”完成决策

《农业物联网应用》课程中搭建环境监测系统

《智慧农业》课程中利用虚拟仿真软件锻炼学生智能化集成指挥能力
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3.7 深化校企合作产教融合，开展正大订单班合作

正大订单班签约现场
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4.培养质量

4.1 毕业生就业率

毕业生平均就业率 留鄂就业率 留随就业率

95.2％ 75.5% 50.5%

4.2 毕业生创办企业情况

序

号
班级 姓名 法人

单位

名称
经营范围 地址

成

立

日

期

企业

类型

备

注

1

21级

绿色

食品

2班

章世鸿、

黄宇、凌

厚清、刘

涛齐

章世鸿

湖北齐

凌文化

传媒有

限公司

一般项目：文艺创作,个人

互联网直播服务,摄像及

视频制作服务,文化娱乐

经纪人服务,软件开发,数
字内容制作服务（不含出

版发行）,互联网销售（除

销售需要许可的商品）,
技术服务、技术开发、技

术咨询、技术交流、技术

转让、技术推广。

湖北省

武汉市

硚口区

202
404
15

有限

责任

公司

（自

然人

投资

或控

股）

2

21级

绿色

食品

3班

肖皓源 肖皓源

曾都区

御行汽

车美容

会所

一般项目：汽车美容服

务：汽车零配件及装饰品

批发零售

湖北省

随州市

曾都区

201
711
08

个体

工商

户

3
22食

用菌

2班

徐竟宇 徐竟宇

中国体

育彩票

代销点

乐透型、数字型、竞猜型、

即开型

湖北省

随州市

曾都区

聚玉街

268 号

202
407
09

个体

工商

户
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4

22级

绿色

食品

2班

温心怡 温心怡

随县志

合农业

发展专

业合作

社

一般项目：谷物种植，豆

类种植，棉花种植，油料

种植，薯类种植，蔬菜种

植，食用菌种植，园艺产

品种植，花卉种植，水果

种植，茶叶种植:农产品的

生产、、运输、贮藏及其

他相关服务，树木种植经

营，农业专业及辅助性适

动，智能农业管理，水产

品收购，中草药种植等

随州市

随县吴

山镇河

西村三

组

202
302
22

农民

专业

合作

社

5

22级

食用

菌 2
班

付当当 付当当

广水市

寿山生

态农业

专业合

作社

信息咨询服务（不含许可

类信息咨询服务），信息

技术咨询服务，个人互联

网直播服务，互联网销

售，（除销售需要许可的

商品)，中草药种植.农产

品的生产、销售、加工、

运输、贮藏及其他相关服

务，非食用农产品初加

工，中草药收购，地产中

草药(不含中药饮片)购
销：技术服务、技术开发、

技术咨询、技术交流、技

术转让、技术推广，中医

养生保健服务（非医疗）

广水市

陈巷镇

棚兴村

202
405
08

农民

专业

合作

社

6
21食

品 3
班

谢正宇 谢正宇

随州路

君餐饮

管理有

限公司

餐饮管理;企业管理咨询;
信息咨询服务（不含许可

类信息咨询服务）;物业管

理;会议及展览服务;家政

服务;外卖递送服务;包装

服务;广告设计、代理;广
告发布;广告制作;办公用

品销售;五金产品批发;五
金产品零售;厨具卫具及

日用杂品批发;厨具卫具

及日用杂品零售等

湖北省

随州市

曾都区

西城办

事处解

放路

142 号

202
310
09

个体

工商

户

7
22食

用菌

2班

叶休 叶休

随州高

新区顺

金机械

设备租

赁部

一般项目：机械设备租

赁，农业机械租赁，建筑

材料销售，轻质建筑材料

销售，劳务服务（不含劳

务派遭）。

湖北省

随州市

高新区

淅河镇

双堰村

三组毛

草注

202
305
24

个体

工商

户



68

095 号

8
22食

用菌

2班

马金波 马金波

随县金

波畜牧

农场

许可项目：牲畜饲养。(依
法须经批准的项目，经相

关部门批准后方可开展

经营活动，具体经营项目

以相关部门批准文件或

许可证件为准般项自：食

用菌种植，农产品的生

产、销售、加工、运输、

贮藏及其他相关服务，牲

畜销售。

湖北省

随州市

随县殷

店镇天

峰村 5
组

202
303
13

个体

工商

户

9
24食

用菌

班

林龙 林龙

湖北桃

小源农

科技有

限贵公

司

一般项目：技术服务、技

术开发、技术咨询、技术

交流、技术转让、技术推

广,食用菌种植,花卉种植,
豆类种植,中草药种植,草
种植(除中国稀有和特

有的珍贵优良品种)农作

物裁培服务,农业机械服

务,农作物收割服务

湖北省

武汉市

洪山区

关山街

道邮科

院路 88
号烽火

科技大

厦主楼

2201-4

202
604
30

有限

责任

公司

10
25农

检 1
班

曾梓熙 曾梓熙

源上品

（湖北）

科技有

限公司

一般项目：技术服务、技

术开发、技术咨询、技术

交流、技术转让、技术推

广；互联网销售（除销售

需要许可的上牌）；新鲜

水果零售；新鲜蔬菜零

售；鲜肉零售；食用农产

品零售

湖北省

宜昌市

长阳土

家族自

治县龙

舟坪镇

丹水社

区邓家

坝村五

组 2-99
号

202
603
06

有限

责任

公司
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4.3优秀毕业生一览

姓名 班级 实际单位名称 职位

杨威 21食品 3班 铜陵张胜琳电子商务有限公司 农产品销售

夏红军 21食品 3班 随州市食用菌协会 办公室主任

陈涛 21食品 3班 曾都区顺民种植专业合作社 总经理

谢正宇 21食品 3班 随州路君餐饮管理有限公司 法人

张涛 21食品 3班 随县澴潭镇人民政府 公务员

魏鑫 21食品 2班 唐河县鑫邦农业专业合作社 技术员

王思源 21食品 2班 钟祥市铭百顺食品有限公司 食品主管

石喜迎 21食品 2班 湖北正大有限公司 品控员

章世鸿 21食品 2班 湖北齐凌文化传媒有限公司 法人

杨明星 21食品 2班 武汉市江夏区恢槿电子商务工作室 农产品销售

胡安祥 21食品 2班 随县淮河农丰种植专业合作社 技术员

朱蓝琦 21食品 1班 鄂州市启峰生态农业有限公司 技术骨干

蔡敏 21食品 1班 好利来食品科技（武汉）有限公司 生产部组长

周梦 21食品 1班 湖北森源生态科技有限责任公司 菌种技术员

肖依 21食品 1班 荆州红裕食品有限公司 检验员

刘光来 21食品 1班 湖北森源生态科技有限责任公司 菌种技术员

杨娇 21食品 1班 好利来食品科技（武汉）有限公司 品控组长

付康 22食品 1班 湖北正大有限公司 熟食区生产组长

刘欢 22食品 1班 中岛谷（武汉）食品科技有限公司 质检员

黄龙 22食品 2班 随县洪山镇双凤村村民委员会 村支书

常恋 22食品 2班 随县小林镇陈家寨村村民委员会 储备干部

吴芬 22食品 2班 随县万和镇倒峡村村民委员会 储备干部

易成辉 22食品 2班 广水市蔡河镇老虎岗村村民委员会 储备干部

尹朋刚 22食品 2班 广水市李店镇草店村村民委员会 储备干部

温心怡 22食品 2班 随县志合农业发展专业合作社 法人

熊康 22食用菌 1班 襄阳瑞景现代农业科技有限公司 技术员

郑才坤 22食用菌 1班 湖南湘之渔食品有限公司 生产组长

李佩佩 22食用菌 2班 广水市太平镇朱庙村村民委员会 储备干部

沈宇卓 22食用菌 2班 随县吴山镇联光村村民委员会 储备干部

王军 22食用菌 2班 随州市曾都区北郊街道七里塘村村民委员会 支部书记

叶休 22食用菌 2班 随州高新区顺金机械设备租赁部 法人

王慧玲 22食用菌 2班 广水市长岭镇联合村村民委员会 妇女主任

付当当 22食用菌 2班 湖北省寿艾传承商贸有限公司 法人

马金波 22食用菌 2班 随县金波畜牧农场 法人

任如意 22食用菌 2班 随州市曾都区洛阳镇骆家畈村村民委员会 储备干部
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4.4专升本学生去向表

序号 姓名 录取院校

1 汪凯 湖北民族大学

2 皮淑文 湖北民族大学

3 张宸潇 武昌首义学院

4 庄静雅 湖北师范大学

5 杨思宇 武汉生物工程学院

6 杨淑雅 湖北大学知行学院

7 徐蕊 湖北大学知行学院

8 李明秋 武汉华夏理工学院

9 杨丽萍 湖北大学知行学院
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三、科技查新结果



74



75



76



77



78



79



80


	一、理论研究成果
	1.成果形成过程
	1.1 2019年1月，随州市政协首次提出“加强香菇新型人才培养”，为创建产业学院指明方向
	1.2 2020年12月25日，随州市政府与华中农业大学签署市校合作协议，支持在随州建立“香菇学院”
	1.3 随州市政府多次牵头召开论证会，探讨建立“香菇学院”并确立学院“专本政行企”协同治理架构
	1.4 随州市政府四届88次常务会议通过《随州香菇学院建设方案》
	1.5 2021年7月21日，随州职院与华农签订合作协议，随州香菇学院正式成立

	2.课题项目
	3.著作教材
	3.1 高等教育“十四五”农林规划新形态教材《食用菌遗传育种学》——边银丙
	3.2 《黑木耳栽培使用技术》——黄天骥（参编）
	3.3 校企双元合作开发教材《现代化香菇优质高效生产技术》——王琳、张健、黄天骥
	3.4 随州香菇种植工培训教材《随州香菇种植技术》——王琳、张健、张欢

	4.相关论文
	5.专利软著
	6.横向技术服务

	二、教学实践成果
	1.教学方案
	1.1 香菇学院建设方案
	1.2 食用菌生产与加工技术专业人才培养方案（节选）
	1.3 食用菌生产与加工技术专业建设方案
	1.4 华中农业大学实践周教学方案（节选）
	1.5 生产性实践教学方案（节选）
	1.6 认知实习方案（节选）

	2.相关标准
	2.1 职业教育专业教学标准——食用菌生产与加工技术专业
	2.2 农产品食品检验员 国家职业技能标准
	2.3 湖北省劳务品牌，随县香菇种植工专项职业技能等级证书标准
	2.4 龙头企业生产标准

	3.改革实施过程材料
	3.1 “三化双创”培养模式融入课程改革，重新构建课程体系，优化课程标准
	3.2 共建实训基地，提高学生综合实践能力
	3.3 行业专家、本土专家、优秀毕业生讲座
	3.4 促进产教融合，加深“专本政行企”合作深度
	3.5 开展华中农业大学实践教学周活动，涵育学生创新精神
	3.6 科学重构课程体系，智能化教学成主线
	3.7 深化校企合作产教融合，开展正大订单班合作

	4.培养质量
	4.1 毕业生就业率
	4.2 毕业生创办企业情况
	4.3优秀毕业生一览
	4.4专升本学生去向表


	三、科技查新结果

